Открытое занятие по профориетации  на тему « Я – кондитер»
Цель: Показать необходимость изучения химии в современных условиях экономики.
Задачи:
1. Изучить алгоритм изготовления вещества, похожего на мармелад и пищевого мармелада
2. Способствовать развитию навыков сотрудничества
3. Воспитывать трудолюбие и внимание.
Ход урока
I. Орг. Момент
(приветствие)
- Здравствуйте ребята, и уважаемые гости. Я рада приветствовать вас на нашем занятие. 
-Химия это удивительная и волшебная наука. Которая требует точности, аккуратности и внимательности. 
- Скажите в каких профессиях нам могут пригодиться  химические знания? (ответы детей)
- Сегодня на занятие  мы попробуем узнать, как  же знания по химии помогают кондитерам.
- Какую продукцию выпускает кондитер
II. Изучение нового
-1. Определение темы урока.
( на столе черный ящик)
- Попробуем сегодня приготовить кондитерское изделие, которое находится у меня в черном ящике. 
 - А вот, что это там спрятано отгадаете, разгадав код записанный на доске.
(Si H Ar Si C Al H B) – мармелад (Слайд)
-Каждый химический элемент имеет свой порядковый номер в таблице Менделеева, который соответствует букве русского алфавита. Определите это слово.
1ученик каждой группы – определяет по таблице Менделеева;
2 ученик – определяет букву по алфавиту;
3  ученик записывает отгаданную букву;
4 ученик – называет слово.
( в ящике спрятаны фигурки мармелада)
 (Слайд)
Но прежде чем преступить к работе, давайте вспомним правила при работе с химическими веществами. (Слайд)
- 1-ая группа сегодня будут юными химиками и  изготовят химический мармелад, 
2-ая группа юные кондитеры, приготовят пищевой мармелад.
(Каждой группе предоставлен алгоритм выполнения работы. По завершению работы дети демонстрируют готовый продукт и рассказывают способ приготовления).
Алгоритм работы 1группы.
1. В  мерный стакан налить 10мг-  раствор хлорида кальция СаСl2 .
2. Добавить к нему 3–4 капли спиртового раствора фенолфталеина.
3. В другой стакан налить до половины раствор жидкого стекла .
4. Раствор из первого стакана вылить во второй и быстро перемешать смесь стеклянной палочкой. Содержимое стакана сразу станет похоже на желе или мармелад, так что стеклянная палочка может стоять вертикально.


Алгоритм работы 2 группы
1. Взвесить 2 грамма желатина.
2. В фарфоровую чашу с ручкой налить 50мл вишневого сиропа , 
3. Налить 50 мл. кипяченой горячей воды
4. Добавить желатин и перемешать
5. Поставить получившую смесь на огонь на 2 мин.
6. Получившейся смеси дать остыть при комнатной температуре, а затем убрать в холодильник.
 - Сегодня мы с вами наглядно увидели, что знания химии могут пригодиться кондитеру, при изготовлении кондитерских изделий и один из них – это мармелад.
- Как вы думаете, что выгоднее купить или самим приготовить мармелад? ( учащиеся анализируют диаграмму и делают выводы)(Слайд)
- Молодцы, вы сегодня отлично справились с работай
II. Подведение итогов.
- И в завершении попрошу наполнить наш сосуд впечатлений изумрудами.
Желтый – было интересно, красный – узнал много нового, зеленый – хочу продолжить обучение.
- А если вам было не только интересно, но еще вы узнали много нового и хотите продолжить изучение, то можете положить сразу три кристалла.
- На этом наше занятие подошло к концу, всего доброго.
























